Приложение 1
к Правилам организации питания
обучающихся в организациях
среднего образования

Типовая конкурсная документация
по выбору поставщика услуги по организации питания
 обучающихся в организации среднего образования


Конкурс по выбору поставщика услуги по организации и обеспечению горячим питанием учащихся 1-11-х классов из социально незащищенных и  малообеспеченных семей Коммунального государственного учреждения "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области», финансируемых за счет средств местного бюджета  на 2016 год 

(указать наименование конкурса)  
Организатор конкурса: 

Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» 

СКО, г.Петропавловск ул.Абая,100, ул.Жамбыла, 196   

БИН 910 140 000 171

ИИК KZ21 0701 03KS N481 4000                                                                                                                      Государственное учреждение «Департамент казначейства по Северо- Казахстанской области  Комитета казначейства Министерства финансов Республики Казахстан»                                              

БИК KKMFKZ2A

Тел. 8 (7152) 46-71-52, secretary@sko.kz
1. Общие положения


Общее количество получателей услуги по организации питания обучающихся в организации среднего образования составляет 22 обучающихся.       


Сумма, выделяемая на организацию бесплатного питания обучающихся за счет бюджетных средств составляет 570152-00 (Пятьсот семьдесят тысяч сто пятьдесят две) тенге. Стоимость питания на одного обучающегося составляет 209 тенге. 
Сумма, выделенная для данного конкурса, в разрезе лотов составляет:

 лот № 1 Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» по адресу ул. Жамбыла, 196   общая сумма 388740-00 (Триста восемьдесят восемь тысяч семьсот сорок) тенге, количество порций - 1860,

лот № 2 Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» по адресу ул. Абая 100 общая сумма 181412-00 (Сто восемьдесят одна тысяча четыреста двенадцать) тенге количество порций 868.

Услуга организации питания обучающихся в Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области»  адрес  СКО, г.Петропавловск ул.Абая 100, ул.Жамбыла 196, предусматривает предоставление питания обучающимся во время обучения в организации среднего образования на период с 1 марта 2016 года по 25 мая 2016 года с 1 сентября 2016 года по 31 декабря 2016 года.       
 
Настоящая конкурсная документация включает в себя:       


1) перечень категорий получателей услуг согласно приложению 1 к настоящей конкурсной документации;       


2) техническое задание согласно приложению 2 к настоящей конкурсной документации;       


3) заявку на участие в конкурсе для физических и юридических лиц согласно приложениям 3 и 4 к настоящей конкурсной документации; 


4) форму для заполнения сведений о квалификации потенциального поставщика согласно приложению 5 к настоящей конкурсной документации; 


5) критерии выбора поставщика услуги согласно приложению 6 к настоящей конкурсной документации; 


6) форма справки банка или филиала банка об отсутствии задолженности согласно приложению 8 к настоящей конкурсной документации. Форма банковской гарантии согласно приложению 7 к настоящей конкурсной.

Потенциальный поставщик, изъявивший желание участвовать в конкурсе, вносит с заявкой на участие в конкурсе обеспечение заявки на участие в размере одного процента от суммы, выделенной для обеспечения бесплатным питанием обучающихся организаций среднего образования за счет бюджетных средств в виде банковской гарантии согласно приложению 7 к настоящей конкурсной документации или гарантийного денежного взноса, размещенного на следующем банковском счете организатора конкурса: 

Коммунальное государственное учреждения "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области», г.Петропавловск, ул.Абая, 100  

БИН 910140000171
реквизиты банковского счета 

ГУ «Департамент Казначейства по Северо-Казахстанской области Комитета Казначейства Министерства Финансов Республики Казахстан» 

ИИК KZ36 0705 0346 4329 2001   

БИК KKMFKZ2A 

Потенциальный поставщик или его представитель по доверенности направляет на почтовый адрес организатора конкурса, находящегося по адресу: 

Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области», СКО, г.Петропавловкс, ул. Жамбыла 196, либо нарочно сдает секретарю комиссии Донец Сергею Александровичу (кабинет бухгалтерии № 213) пакет документов согласно пункту 41 Правил организации питания обучающихся в организациях среднего образования от 20 января 2015 года № 20 в срок до 09 часов 00 минут 11 февраля 2016 года включительно. 


Документы представляются потенциальным поставщиком организатору конкурса в прошитом виде с пронумерованными страницами без исправлений и помарок. Последняя страница заявки заверяется подписью первого руководителя и скрепляется печатью.

Документы, представленные после истечения установленного организатором конкурса срока, не подлежат регистрации и возвращаются потенциальным поставщикам.
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к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
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Перечень
категорий получателей услуги
Конкурс по выбору поставщика услуги по организации и обеспечению горячим питанием учащихся 1-11-х классов из социально незащищенных и малообеспеченных семей Коммунального государственного учреждения "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области», финансируемых за счет средств местного бюджета  на 2016 год
	№ ЛОТА
	Наименование организатора конкурса
	Общее количество получателей услуги в организации образования
	Из них обучающихся, обеспечивающихся бесплатным питанием за счет бюджетных средств
	Сроки оказания услуги
	Место оказания услуги
	Сумма, выделенная для обеспечения бесплатным питанием обучающихся за счет бюджетных средств, тенге

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области»
	15
	15
	с 1 марта 2016 года по 25 мая 2016 года, с 1 сентября 2016 года по 31 декабря 2016 года
	СКО, г.Петропавловск, ул. Жамбыла 196
	388740,00

	2
	Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области»
	7
	7
	с 1 марта 2016 года по 25 мая 2016 года, с 1 сентября 2016 года по 31 декабря 2016 года
	СКО, г.Петропавловск, ул. Абая 100
	181412,00


     Дата   19.01.2016


Директор _______________ Коноплёва Е.В.                  МП
Приложение 2
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования

Техническое задание
к конкурсной документации по выбору поставщика услуги по организации питания обучающихся в организации среднего образования
Лот № 1

Место предоставления услуги обучающимся СКО г. Петропавловск, ул. Жамбыла 196 количество обучающихся  15 человек. Срок предоставления услуг с 1 марта 2016 года по 25 мая 2016 года, с 1 сентября 2016 года по 31 декабря 2016 года.

В данном техническом задании описываются качественные и количественные характеристики, которым должна соответствовать услуга по организации питания обучающихся в Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области». Питание предоставляется 15 обучающимся  за счет средств местного бюджета на сумму 388740-00 (Триста восемьдесят восемь тысяч семьсот сорок) тенге. 

      Основными целями и задачами при организации питания учащихся в Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» являются обеспечение учащихся рациональным питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии.

       Питание обучающихся осуществляется в столовой.
      Поставщик услуги осуществляет руководство работой пищеблока и его персонала, а также обеспечивает соблюдение технологии приготовления пищи, закладки продуктов, норм выхода порций, отпуск продуктов и блюд обучающимся и контроль качества доставляемых продуктов, соблюдение правил их хранения и реализации.
    Поставщик услуги обеспечивает соблюдение санитарно-эпидемиологических и гигиенических правил на пищеблоке, в производственных и складских помещениях.
      Поставщик обеспечивает условия для работы медицинского работника по ежедневной пробе приготовленных блюд перед раздачей с отметкой результатов в бракеражном журнале.
      Потребительские свойства блюд, пищевых продуктов и кулинарных изделий, их органолептические свойства, технологии и условия изготовления должны соответствовать технических регламентов Таможенного союза в части безопасности пищевой продукции для детей.
      В случае, доставки блюд с базовой организации школьного питания, в столовую Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» используются специализированные емкости (термоконтейнеры), обеспечивающие сохранение соответствующей температуры.

      Горячее питание обучающимся для первой смены предоставляется I перемена в 9:55 II перемена 10:45 III перемена 11:35 IV перемена 12:25 V перемена 14:05, согласно установленному режиму питания обучающихся, утвержденному директором Коноплёвой Еленой Викторовной.
      Реализация готовой кулинарной продукции и пищевых продуктов осуществляется с 10 часов 20 минут до 14 часов 5 минут.

      Поставщик услуги ежемесячно предоставляет Коноплёвой Елене Викторовне сведения об используемом перечне продуктов питания для обучающихся с приложением документов, удостоверяющих их качество и безопасность.
      Потенциальный поставщик в обязательном порядке утверждает ассортиментный перечень выпускаемой продукции в государственном органе в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия.
      Фактический рацион питания должен соответствовать перспективному меню. Замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие допускается в исключительных случаях, в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологического законодательства.
      Для. отдельных категорий учащихся организуется щадящее (диетическое) питание.
      Поставщик услуги обеспечивает наличие единой картотеки (технологические карты) приготовления блюд на пищеблоках для соблюдения технологии приготовления и соответствия калорийности готовых блюд.
      Приготовление пищи производится с использованием картотеки блюд, в которых отражается раскладка продуктов, выход блюд, сведения о технологии приготовления блюд, полная информация о составе каждого блюда и его пищевой ценности (содержание белков, жиров, углеводов, витаминов) и энергетической ценности (калорийности) каждого блюда (кулинарного изделия) и каждого приема пищи в совокупности.
      Организацию работы по обеспечению технологического процесса приготовления блюд и кулинарной продукции на пищеблоке столовой обеспечивает заведующий производством.
      В пищеблоке постоянно должна находиться необходимая документация в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологического законодательства (журналы бракеражей пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой кулинарной продукции, журнал здоровья, журнал проведения витаминизации блюд, учета температурного режима холодильного оборудования, меню, технологические карты на приготовляемые блюда, приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, книга отзывов и предложений и др.).
      У поставщика в наличии имеются медицинские книжки на каждого работника пищеблока с допуском к работе.
      Поставщик обеспечивает исправность и своевременную государственную поверку (для средств измерения) имеющегося технологического, холодильного и санитарно-технического оборудования, а также организует доставку продуктов питания, на автотранспорте, имеющем санитарно-эпидемиологическое заключение.


Организация и обеспечение горячим питанием учащихся 1-11-х классов из социально незащищенных и малообеспеченных семей должна осуществляться в строгом соответствии с  Санитарными правилами «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам образования» от 29 декабря 2014 года № 179, а также в соответствии с Санитарными правилами "Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания" от 19 марта 2015 года № 234.

Данные Санитарные правила предназначены для физических и юридических лиц, независимо от форм собственности, занимающихся оказанием услуг в сфере школьного питания.

В целях предоставления качественных услуг по организации горячего питания потенциальный поставщик  должен обеспечить следующие требования и документально подтвердить: 

- к работе допускаются повара, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию;

- наличие медицинских книжек на каждого работника с результатами прохождения медицинского осмотра и допуска к работе; 

-  наличие  договора с аккредитованной (аттестованной) лабораторией на проведение лабораторного анализа блюд для определения качества используемых продуктов и готовых блюд, а также их калорийности;  

- иметь в наличии достаточное количество производственного инвентаря, посуды, моющих и дезинфицирующих средств (разрешимых к применению в РК) и других предметов материально-технического оснащения: 

- количество столовой посуды и приборов, из расчета не менее трех комплектов на одно посадочное место - не менее 410 комплектов:

- шкаф духовой – 1 шт,  

- универсальный привод – 1 шт, 

- электросковорода – 1 шт, 

- морозильная камера – 1 шт,                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

- холодильники – 3 шт, 

- плита производственная – 2 шт, 

- разработать и предоставить технологические карты всех блюд согласно меню (с учетом продуктов, допустимых в детском питании);

- предлагаемый для утверждения руководителем школы график или режим питания;

- документ, подтверждающий сроки и объемы оказания услуг;

- технические, качественные и функциональные характеристики оказываемых услуг;

- гарантийное письмо по качеству предоставляемых услуг;

- расчет потребности сырья в текущих ценах по форме

	Наименование сырья
	Питание учащихся 1-11-х классов
	Всего необходимо сырья для оказания услуг
	Средняя цена 2016 года за единицу сырья, тенге
	Сумма расходов на приобретение сырья, тенге

	
	Количество сырья на 1 порцию, гр
	Количество порций в год
	Объем сырья для приготовления количества порций, предусмотренных за счет бюджетных средств
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Технологическое оборудование, участвующее в процессе приготовления пищи,  представляющее совокупность механизмов, машин, устройств, приборов, необходимых для работы производства, должно содержаться в исправном состоянии.

В настоящей конкурсной документации  для оказания услуг по организации и обеспечению горячим питанием  учащихся включено: 

1. Оказание услуг по приготовлению горячего питания, согласно утвержденному меню, при этом поставщик по согласованию с заказчиком имеет право поменять блюда по дням недели.

2. Организация приготовления блюд и обеспечение питанием в столовой, арендуемого Заказчиком помещения (корпус по ул. Жамбыла 196);

3. Создание необходимых условий для соблюдения санитарных норм и правил на всех этапах приготовления и реализации блюд и изделий, гарантирующих их качество и безопасность для здоровья учащихся. 
4. Оказание услуг по раздаче порционного горячего питания для учащихся в согласованное Заказчиком время;

5. Соответствие веса порционных блюд гигиеническим нормативам. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюд к выдаче, пища не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.

6. Принятие ежедневных заявок у Заказчика на требуемый объем оказываемых услуг;


 7. Осуществление входного контроля поступающих продуктов, их соответствия требованиям нормативной и технической документации, наличия сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества) и транспортировку в исправной, чистой таре.

 Дата 19.01.2016
Директор _______________ Коноплёва Е.В.                  МП
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Taramaap Taramaap
Taramaap ataybl Tycimi, rp. Taramaap aTaybl TYeimi, Ip.
0-4 cbiH. 0-4 cbIH.
I anTa II anTa
JYUCEHBI JYVICEHBI
CyrTi Kypimm 60TKachl 200 Cyrri 6upnaii 6oTkach 200
YTiTUIreH TOTTi HaH 40 «C» nopymeHi 6ap 1mai 200
Ipimiuik 20 Kapabuaaii-6unaii Hatbl 20
JlumoHMeH 1mai 200 Yii neuenneci 40
Kapabuaii-6unai HaHbl 20 Ban 20
CEHMCEHEBI CENCEHEI
OciMIik Malibl KOCBUIFaH akbac 60 OciMAIK Makbl KOCBUIFaH akbac 60
opamKanblpaKTaH cajaar opamKarnblpakTaH cajnar
[Ticipinren muHTai 80 JleHrenexrenrex et (CHbIP €Ti) 80
["apuup: kapron e3beci 150 lapHup: micipinreH KapakyMbiK 150
Kenripinren xemicrepaer kommnor | 200 «C» nepymeni Gap wiaii 200
KapaGupaii-Gupait nanbi 20 Kapabupaii-Guaaii nanbi 20
COPCEHBI COPCEHBI
e/T coprnacbiMeH jkapmajaH kapron | 200 e/T coprnacbiMeH Jianina (MakapoH 200
copracsl OyHbpIMIapbIHAH) COPNACHI
KanTnen Tokain 30 ITickeH HaH 30
CyTtneH xakao 200 Cytrien Kakao 200
Kapabunaii-Oupnaii HaHbI 20 Kapabupaii-Ounaii HaHbl 20
BEHCEHBI BENICEHEI
Ocimaik Malibl KOCBUIFaH 60 Ocimaik Malibl KOCBUTFaH JKaHa 60
KbI3bUILIAJAH )KACAJIFaH caar MICKEH KOKOHICTEepIeH cajlaT
TaybikTaH yierijiei Kybipaak 200 Cuslp eTiHeH nanay 200
«C» iopymeHi Oap kuceb 200 KenripinreH xxemicrepaex komnor | 200
KapaGupaii-Ounaii Haubl 20 Kapabunaii-Ounait Hanbi 20
KYMA KYMA
ITicipiren myxpiK 80 TaybikneH kekeHic pary 200
Ilicipinired makapoH 150 CyrneH iaii 200
CyTneH mai 200 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
Kapabunaii-6unaii HaHbI 20
CEHBI CEHBI
OciMaik Maiibl KocbUTFaH cabizaen | 60 Ocimik Malibl KOCBUTFaH cabizaen | 60
casar cajar
Erten redrenn 80 banbik koTneri 80
["apHup: nicipiareH kypiiu 150 I"apuup: kapron e3beci 150
Taburu WibipbIH 200 Cyr 200
Kapabujaii-Ounaii HaHbI 20 Kapabunaii-Ouaii Haubl 20
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2-HeJeJbHOEe MEHIO FOpsiuero MUTAHMS JUIS JeTeli 3 CONHANbHO-HE3AMMIMECHHBIX U
MaJioo0ecnedeHHBIX cemeit 0-4 KiraccoB
B 00meo0pa3oBaTeabHBIX mKoJax I. [lerponasaoscka Ha 2016 rox

Brixon Beixon
HanmenoBanne 6,107 6Jr01, TP. HaumenoBanue 6.0/ 601, Ip.
0-4 ki 0-4 xx
I neneas I nenens
NOHEAEJBHUK HOHEAEJBHUK

Kawa pucosas mosiouHas 200 Kawa niweHHas mosioyHas 200
Kopskuk necounslit 40 Yaii ¢ BuraMmuHOM «C» 200
ChIp 20 Xi1e0 prKaHO-TIIEHUYHbII 20
Yaii ¢ 1MMOHOM 200 Ileuenpe nomaliHee 40
X7eb prkaHO-MIICHUYHBIN 20 Men 20

BTOPHHMK BTOPHHK
Canat 13 6e/10KOYaHHOH KaIycCThl, 60 Canar u3 6e1I0KOUaHHOM KamycCThI, 60
3aIpaB/ICHHbIH PACTUTEIbHBIM MacJOM. 3aIpaBJICHHBIH PaCTUTCIbHBIM MacjoM.
MuHTal npuIyieHHbI 80 butouku MscHbIe (roBsiiMHA) 80
["apHup: mope kapToesnbHbIN 150 ["apHup: rpeyka npumnyeHHas 150
KowmrioT u3 cyxodpykros 200 Yaii ¢ ButamuHom «C» 200
Xneb paHO-NIIeHUYHBIH 20 X7ne0 pKaHO-TMISeHWYHBIN 20

CPEJA CPEJA

Cyn kaprodenpHbIii ¢ Kpynoi Ha M/K 200 Cyn naniua (MakapoOHHBIMH U37eusiMu) Ha | 200
OynboHe M/K OynbOHE
bynouka ¢ caxapoM 30 Beineyka gyxosas 30
Kakao ¢ MojiokoM 200 Kaxkao ¢ monokom 200
XJ1eb prkaHO-TLIEHUYHbIH 20 Xneb pKaHO-MLIEHUYHbIH 20

YETBEPI' YETBEPI'
CanaT 13 CBEKJIbI, 3arpaBIeHHBIA 60 Canar 13 CBeXHX OBOILEH, 3anpaBieHHbil | 60
PaCTUTEIbHBIM MAcIOM. - PACTHTEJIEHBIM MACJIOM.
XKapkoe no-goMauniHeMy U3 KypHLibl 200 I1noB ¢ MSCOM roBsiAHHbI 200
Kucensb ¢ Buramutom «C» 200 Komror u3 cyxodpykros 200
Xneb prkaHO-NMILEHUYHBIA 20 Xneb prkaHO-MIIEHUYHBIN 20

HNATHUIIA IIATHULIA
Kotnetsl msicHble 80 Pary oBomiHoe ¢ kypulei 200
MakapoHbl OTBapHbIE 150 Yaii ¢ MOJIIOKOM 200
Yaii ¢ MOJIOKOM 200 Xned prxaHO-NIIeHUYHbIN 20
Xneb prkaHO-NIIEHUYHBIH 20

CYBBOTA CYBBOTA
Canar u3 MOPKOBM, 3anpaBsieHHbIH 60 Casiat u3 MOPKOBH, 3anpaBieHHbIH 60
PacCTUTENILHBIM MACIIOM. PACTUTENbHBIM MACIIOM.
Te¢renu mscHbie 80 Kotnets! ppiGHBIC 80
I"apHup: pyuc npunyLEHHbIH 150 I"apaup: mope kaprodenbHbii 150
CoK HaTypajibHbIH 200 Mosnoko 200
Xneb prkaHO-MLUIEHUYHbIH 20 X1eb prkaHO-MILEeHUYHbIH 20
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PexomeH/10BaHHOE MEPCIIEKTUBHOE
2-HeebLHOE MEHIO TOPSYero MUTAHUMA [AJIf AeTel M3 COLHAIbHO-HEe3AMUIEHHbIX U
MaJioodecneueHHLIX cemeit 5-11 kiaaccor

Brixox Brixox
HaumenoBanue 0J1101 61107, Ip. HanmenoBanue 0.1101 o101, TP
5-11 kn 5-11 ka
I nepens II nemens
INOHEJAEJBbHHUK IHOHEJAEJBHUK

Kamia pucoBas MosiouHast 200 Kaia muienHas MosoyHas 200
Kucenb ¢ ButamuHom «Cy» 200 Kucensb ¢ ButamuaOM «C» 200
X51ed prkaHO-MIIEHUYHBIN 20 Xneb prkaHO-NIIICHUYHBIN 20

BTOPHHK BTOPHHUK
Canar u3 6e/IOKOYaHHON KamyCThbl, 100 Canar u3 6esloKoYaHHOM KanycTsl, 100
3anpas/ieHHbIH PACTUTENBLHBIM MacJIOM. 3alpaBJICHHbBIN PACTUTENbHBIM MACJIOM.
MuHTall npUITyIIeHHbIH 100 burouku mMsicHbIe (roBIaUHA) 100
["apHup: mope kaprodebHblii 180 I"apHup: rpeyka npunyLieHHas 180
Komnot u3 cyxohpykToB 200 Cok HaTypasbHBIH 200
Xneb prkaHO-MIUEHUYHBIH 20 X11e6 prkaHo-TIILEHUYHbIH 20

CPEJA CPEJA

Cyn kaprodelibHbiii ¢ Kpyrnoi Ha M/K 250 Cyn nanwa (MakapoHHbIMU U3JeusAMK) Ha | 250
OyJIbOHE M/k OyJibOHE
bynouxa ¢ caxapom 30 Beineuka gyxosas 30
Kakao ¢ Mosiokom 200 Kakao ¢ Mosniokom 200
X11e6 prkaHO-NIICHUYHBIN 20 Xneb prxkaHO-NIIeHUYHBIN 20

YETBEPI' YETBEPI'
Canar u3 CBeKJIbI, 3anpaBJiCHHBIN 100 Canar u3 cBeKJIbI, 3anPaBICHHBIN 100
PACTUTENIbHBIM MACIIOM. pacTUTENBHBIM MacioM.
JKapkoe 110-1oMalHeMy U3 KypHIlbl 200 I1710B ¢ MsICOM TOBsIMHBI 200
Yaii c tumoHOM 200 Komnor u3 cyxodpykros 200
Xneb prkaHO-NMIIEHUYHBIN 20 Xneb prkaHO-MIEeHUYHBIN 20

IIATHUIA I THULIA
Kotnersl MsicHbIE 100 Pary oBouiHoe ¢ Kypuiieit 200
MakapoHbl OTBapHbie 180 Monoko 200
Mornoko 200 Xneb prkaHO-MIICHWYHBIN 20
X7ne6 prkaHO-MIIEHUYHBIN 20

CYBBOTA CYBBOTA
Canar u3 MOpPKOBH, 3arpaBICHHbBIH 100 Canar 13 MOpPKOBH, 3arpaBiiCeHHBIH 100
PaCTUTEIbHBIM MACIIOM. PacTUTEIbHBIM MacaoM.
Tedrenu mscHbie 100 Kotners! pioHbie 100
["apHup: pyuc NpunynieHHbIA 180 I"apuaup: mope kaprodenbHbId 180
Cok HaTypaibHBIH 200 Yaii c imMoHOM 200
X71e6 prKkaHO-NIIEHAYHBIH 20 Xi1e6 prxaHO-NIIEHWYHBIH 20
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Taramaap Taramaoap
Taramaap aTayb! Tycimi, rp. Taramaap aTaybt Tycimi, rp.
5-11 chIH. 5-11 chbiH.
I anta II anra
JIYWMCEHBI JYVICEHBI
Cyrri Kypil 60TKacHl 200 CyrTi 6unaii 60TKack! 200
«C» nopymeHi 6ap kucesb 200 «C» nopymeHi 6ap kucenb 200
Kapabupaii-6uaai HaHbi 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbi 20
CEMCEHBI CEMCEHBI
Ocimaik maiibl KocbulFaH akbac 100 Ocimaik maikibl KOcblIFaH akbac 100
opamKanbIpakTaH cajaT opamyKamnbIpakTaH cajiaT
[icipinren MuHTAaM 100 JeHrenekrenrex et (Cubip eTi) 100
["apHup: kapron e3beci 180 l"apuup: nicipinreH KapakymbiK 180
KenripinreH sxemicrepaer kommor | 200 Taburu mWeIpbIH 200
KapaOupaii-Ounait HaHbI 20 Kapabupgaii-6umaii HaHbI 20
COPCEHBI COPCEHBI
e/T coprnachIMeH >kapmanaH kapron | 250 /T coprnachIMeH Jiariia (MakapoH 250
copnacsl OyiipIMIapbIHAH) COPMACHI
Kanrnen rokainu 30 ITicipinren HaH 30
Cyrnex kakao 200 CyTneH kakao 200
Kapabunaii-Ounait HaHbl 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
BEHCEHBI BEHCEHBI
OciMIiK Malibl KOCBUIFaH 100 Ocimaik Malibl KOCBUTFaH 100
KbI3bUILLIA/IAH JKacaIfaH cajiaT KbI3bUILLIAJAH JKacajlFaH canar
TaybiKTaH yHzerigeit Kybipaaxk 200 Cublp eTiHeH nanay 200
JIMMOHMeH 1ai 200 KenTipinreH >xeMicTepieH KOMIOT 200
Kapabunai-Ouaait Haubl 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
KYMA KYMA
ITicipinreH HIY>KbIK 100 TaybIKIeH KOKOHiIC pary 200
[Ticipinren MakapoH 180 Cyt 200
Cyr 200 Kapabunai-Ounaii HaHbi 20
Kapabupnaii-6unaii HaHbl 20
CEHBI CEHBI
Ocimaik Maiibl KocburaH cabizgen | 100 OciMaiK Malibl KOCBUTFaH cabi3ieH 100
cajat cajar
EtreH redrenu 100 banbik kKoTIeTi 100
[apHup: micipiireH Kypim 180 Iapuup: kapron e30eci 180
Tabury WeIPbIH 200 JlumonmeH wait 200
Kapabunaii-Ouzaii HaHbt 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbI 20






Лот № 2
Место предоставления услуги обучающимся СКО г. Петропавловск, ул. Абая 100 количество обучающихся  7 человек. Срок предоставления услуг с 1 марта 2016 года по 25 мая 2016 года, с 1 сентября 2016 года по 31 декабря 2016 года.


В данном техническом задании описываются качественные и количественные характеристики, которым должна соответствовать услуга по организации питания обучающихся в Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области». Питание предоставляется 7 обучающимся  за счет средств местного бюджета на сумму 181412-00 (Сто восемьдесят одна тысяча четыреста двенадцать) тенге. 

      Основными целями и задачами при организации питания учащихся в Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» являются обеспечение учащихся рациональным питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии.

       Питание обучающихся осуществляется в столовой.
      Поставщик услуги осуществляет руководство работой пищеблока и его персонала, а также обеспечивает соблюдение технологии приготовления пищи, закладки продуктов, норм выхода порций, отпуск продуктов и блюд обучающимся и контроль качества доставляемых продуктов, соблюдение правил их хранения и реализации.
    Поставщик услуги обеспечивает соблюдение санитарно-эпидемиологических и гигиенических правил на пищеблоке, в производственных и складских помещениях.
      Поставщик обеспечивает условия для работы медицинского работника по ежедневной пробе приготовленных блюд перед раздачей с отметкой результатов в бракеражном журнале.
      Потребительские свойства блюд, пищевых продуктов и кулинарных изделий, их органолептические свойства, технологии и условия изготовления должны соответствовать технических регламентов Таможенного союза в части безопасности пищевой продукции для детей.
      В случае, доставки блюд с базовой организации школьного питания, в столовую Коммунальное государственное учреждение "Первый городской общеобразовательный лицей" государственного учреждения "Отдел образования города Петропавловска" акимата города Петропавловска Северо-Казахстанской области» используются специализированные емкости (термоконтейнеры), обеспечивающие сохранение соответствующей температуры.

      Горячее питание обучающимся для первой смены предоставляется I перемена в 9:55 II перемена 10:45 III перемена 11:35 IV перемена 12:25 V перемена 14:05, согласно установленному режиму питания обучающихся, утвержденному директором Коноплёвой Еленой Викторовной.
         Реализация готовой кулинарной продукции и пищевых продуктов осуществляется с 10 часов 20 минут до 14 часов 5 минут.
      Поставщик услуги ежемесячно предоставляет Коноплёвой Елене Викторовне сведения об используемом перечне продуктов питания для обучающихся с приложением документов, удостоверяющих их качество и безопасность.
      Потенциальный поставщик в обязательном порядке утверждает ассортиментный перечень выпускаемой продукции в государственном органе в сфере санитарно-эпидемиологического благополучия.
      Фактический рацион питания должен соответствовать перспективному меню. Замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие допускается в исключительных случаях, в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологического законодательства.
      Для. отдельных категорий учащихся организуется щадящее (диетическое) питание.
      Поставщик услуги обеспечивает наличие единой картотеки (технологические карты) приготовления блюд на пищеблоках для соблюдения технологии приготовления и соответствия калорийности готовых блюд.
      Приготовление пищи производится с использованием картотеки блюд, в которых отражается раскладка продуктов, выход блюд, сведения о технологии приготовления блюд, полная информация о составе каждого блюда и его пищевой ценности (содержание белков, жиров, углеводов, витаминов) и энергетической ценности (калорийности) каждого блюда (кулинарного изделия) и каждого приема пищи в совокупности.
      Организацию работы по обеспечению технологического процесса приготовления блюд и кулинарной продукции на пищеблоке столовой обеспечивает заведующий производством.
      В пищеблоке постоянно должна находиться необходимая документация в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологического законодательства (журналы бракеражей пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой кулинарной продукции, журнал здоровья, журнал проведения витаминизации блюд, учета температурного режима холодильного оборудования, меню, технологические карты на приготовляемые блюда, приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, книга отзывов и предложений и др.).
      У поставщика в наличии имеются медицинские книжки на каждого работника пищеблока с допуском к работе.
      Поставщик обеспечивает исправность и своевременную государственную поверку (для средств измерения) имеющегося технологического, холодильного и санитарно-технического оборудования, а также организует доставку продуктов питания, на автотранспорте, имеющем санитарно-эпидемиологическое заключение.


Организация и обеспечение горячим питанием учащихся 1-11-х классов из социально незащищенных и малообеспеченных семей должна осуществляться в строгом соответствии с  Санитарными правилами «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам образования» от 29 декабря 2014 года № 179, а также в соответствии с Санитарными правилами "Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания" от 19 марта 2015 года № 234.

Данные Санитарные правила предназначены для физических и юридических лиц, независимо от форм собственности, занимающихся оказанием услуг в сфере школьного питания.

В целях предоставления качественных услуг по организации горячего питания потенциальный поставщик  должен обеспечить следующие требования и документально подтвердить (документы должны находиться в технической части заявки):

- к работе допускаются повара, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию;

- наличие медицинских книжек на каждого работника с результатами прохождения медицинского осмотра и допуска к работе; 

-  наличие  договора с аккредитованной (аттестованной) лабораторией на проведение лабораторного анализа блюд для определения качества используемых продуктов и готовых блюд, а также их калорийности;  

- иметь в наличии достаточное количество производственного инвентаря, посуды, моющих и дезинфицирующих средств (разрешимых к применению в РК) и других предметов материально-технического оснащения: 

- жарочный шкаф – 1 шт,  

- холодильник – 2 шт, 

- разработать и предоставить технологические карты всех блюд согласно меню (с учетом продуктов, допустимых в детском питании);

- предлагаемый для утверждения руководителем школы график или режим питания;

- документ, подтверждающий сроки и объемы оказания услуг;

- технические, качественные и функциональные характеристики оказываемых услуг;

- гарантийное письмо по качеству предоставляемых услуг;

- расчет потребности сырья в текущих ценах по форме

	Наименование сырья
	Питание учащихся 1-11-х классов
	Всего необходимо сырья для оказания услуг
	Средняя цена 2016 года за единицу сырья, тенге
	Сумма расходов на приобретение сырья, тенге

	
	Количество сырья на 1 порцию, гр
	Количество порций в год
	Объем сырья для приготовления количества порций, предусмотренных за счет бюджетных средств
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Технологическое оборудование, участвующее в процессе приготовления пищи,  представляющее совокупность механизмов, машин, устройств, приборов, необходимых для работы производства, должно содержаться в исправном состоянии.

В настоящей конкурсной документации  для оказания услуг по организации и обеспечению горячим питанием  учащихся из социально незащищенных и малообеспеченных семей включено: 

1. Оказание услуг по приготовлению горячего питания, согласно утвержденному меню, при этом поставщик по согласованию с заказчиком имеет право поменять блюда по дням недели.


2. Организация приготовления блюд и обеспечение питанием в столовой Заказчика помещения (корпус по ул. Абая 100);


3. Создание необходимых условий для соблюдения санитарных норм и правил на всех этапах приготовления и реализации блюд и изделий, гарантирующих их качество и безопасность для здоровья учащихся. 
4. Оказание услуг по раздаче порционного горячего питания для учащихся в согласованное Заказчиком время;

5. Соответствие веса порционных блюд гигиеническим нормативам. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюд к выдаче, пища не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.

6. Принятие ежедневных заявок у Заказчика на требуемый объем оказываемых услуг;


 7. Осуществление входного контроля поступающих продуктов, их соответствия требованиям нормативной и технической документации, наличия сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность (сертификаты, удостоверения качества) и транспортировку в исправной, чистой таре.


 Дата 19.01.2016
Директор _______________ Коноплёва Е.В.                  МП
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Taramaap Taramaap
Taramaap ataybl Tycimi, rp. Taramaap aTaybl TYeimi, Ip.
0-4 cbiH. 0-4 cbIH.
I anTa II anTa
JYUCEHBI JYVICEHBI
CyrTi Kypimm 60TKachl 200 Cyrri 6upnaii 6oTkach 200
YTiTUIreH TOTTi HaH 40 «C» nopymeHi 6ap 1mai 200
Ipimiuik 20 Kapabuaaii-6unaii Hatbl 20
JlumoHMeH 1mai 200 Yii neuenneci 40
Kapabuaii-6unai HaHbl 20 Ban 20
CEHMCEHEBI CENCEHEI
OciMIik Malibl KOCBUIFaH akbac 60 OciMAIK Makbl KOCBUIFaH akbac 60
opamKanblpaKTaH cajaar opamKarnblpakTaH cajnar
[Ticipinren muHTai 80 JleHrenexrenrex et (CHbIP €Ti) 80
["apuup: kapron e3beci 150 lapHup: micipinreH KapakyMbiK 150
Kenripinren xemicrepaer kommnor | 200 «C» nepymeni Gap wiaii 200
KapaGupaii-Gupait nanbi 20 Kapabupaii-Guaaii nanbi 20
COPCEHBI COPCEHBI
e/T coprnacbiMeH jkapmajaH kapron | 200 e/T coprnacbiMeH Jianina (MakapoH 200
copracsl OyHbpIMIapbIHAH) COPNACHI
KanTnen Tokain 30 ITickeH HaH 30
CyTtneH xakao 200 Cytrien Kakao 200
Kapabunaii-Oupnaii HaHbI 20 Kapabupaii-Ounaii HaHbl 20
BEHCEHBI BENICEHEI
Ocimaik Malibl KOCBUIFaH 60 Ocimaik Malibl KOCBUTFaH JKaHa 60
KbI3bUILIAJAH )KACAJIFaH caar MICKEH KOKOHICTEepIeH cajlaT
TaybikTaH yierijiei Kybipaak 200 Cuslp eTiHeH nanay 200
«C» iopymeHi Oap kuceb 200 KenripinreH xxemicrepaex komnor | 200
KapaGupaii-Ounaii Haubl 20 Kapabunaii-Ounait Hanbi 20
KYMA KYMA
ITicipiren myxpiK 80 TaybikneH kekeHic pary 200
Ilicipinired makapoH 150 CyrneH iaii 200
CyTneH mai 200 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
Kapabunaii-6unaii HaHbI 20
CEHBI CEHBI
OciMaik Maiibl KocbUTFaH cabizaen | 60 Ocimik Malibl KOCBUTFaH cabizaen | 60
casar cajar
Erten redrenn 80 banbik koTneri 80
["apHup: nicipiareH kypiiu 150 I"apuup: kapron e3beci 150
Taburu WibipbIH 200 Cyr 200
Kapabujaii-Ounaii HaHbI 20 Kapabunaii-Ouaii Haubl 20
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PexomengoBanHoe NEPCHCKTHBHOEC

YTBepxaawo:

Jupexrop KFY «IIepBLn‘i roponcmoﬁ

2-HeJeJbHOEe MEHIO FOpsiuero MUTAHMS JUIS JeTeli 3 CONHANbHO-HE3AMMIMECHHBIX U
MaJioo0ecnedeHHBIX cemeit 0-4 KiraccoB
B 00meo0pa3oBaTeabHBIX mKoJax I. [lerponasaoscka Ha 2016 rox

Brixon Beixon
HanmenoBanne 6,107 6Jr01, TP. HaumenoBanue 6.0/ 601, Ip.
0-4 ki 0-4 xx
I neneas I nenens
NOHEAEJBHUK HOHEAEJBHUK

Kawa pucosas mosiouHas 200 Kawa niweHHas mosioyHas 200
Kopskuk necounslit 40 Yaii ¢ BuraMmuHOM «C» 200
ChIp 20 Xi1e0 prKaHO-TIIEHUYHbII 20
Yaii ¢ 1MMOHOM 200 Ileuenpe nomaliHee 40
X7eb prkaHO-MIICHUYHBIN 20 Men 20

BTOPHHMK BTOPHHK
Canat 13 6e/10KOYaHHOH KaIycCThl, 60 Canar u3 6e1I0KOUaHHOM KamycCThI, 60
3aIpaB/ICHHbIH PACTUTEIbHBIM MacJOM. 3aIpaBJICHHBIH PaCTUTCIbHBIM MacjoM.
MuHTal npuIyieHHbI 80 butouku MscHbIe (roBsiiMHA) 80
["apHup: mope kapToesnbHbIN 150 ["apHup: rpeyka npumnyeHHas 150
KowmrioT u3 cyxodpykros 200 Yaii ¢ ButamuHom «C» 200
Xneb paHO-NIIeHUYHBIH 20 X7ne0 pKaHO-TMISeHWYHBIN 20

CPEJA CPEJA

Cyn kaprodenpHbIii ¢ Kpynoi Ha M/K 200 Cyn naniua (MakapoOHHBIMH U37eusiMu) Ha | 200
OynboHe M/K OynbOHE
bynouka ¢ caxapoM 30 Beineyka gyxosas 30
Kakao ¢ MojiokoM 200 Kaxkao ¢ monokom 200
XJ1eb prkaHO-TLIEHUYHbIH 20 Xneb pKaHO-MLIEHUYHbIH 20

YETBEPI' YETBEPI'
CanaT 13 CBEKJIbI, 3arpaBIeHHBIA 60 Canar 13 CBeXHX OBOILEH, 3anpaBieHHbil | 60
PaCTUTEIbHBIM MAcIOM. - PACTHTEJIEHBIM MACJIOM.
XKapkoe no-goMauniHeMy U3 KypHLibl 200 I1noB ¢ MSCOM roBsiAHHbI 200
Kucensb ¢ Buramutom «C» 200 Komror u3 cyxodpykros 200
Xneb prkaHO-NMILEHUYHBIA 20 Xneb prkaHO-MIIEHUYHBIN 20

HNATHUIIA IIATHULIA
Kotnetsl msicHble 80 Pary oBomiHoe ¢ kypulei 200
MakapoHbl OTBapHbIE 150 Yaii ¢ MOJIIOKOM 200
Yaii ¢ MOJIOKOM 200 Xned prxaHO-NIIeHUYHbIN 20
Xneb prkaHO-NIIEHUYHBIH 20

CYBBOTA CYBBOTA
Canar u3 MOPKOBM, 3anpaBsieHHbIH 60 Casiat u3 MOPKOBH, 3anpaBieHHbIH 60
PacCTUTENILHBIM MACIIOM. PACTUTENbHBIM MACIIOM.
Te¢renu mscHbie 80 Kotnets! ppiGHBIC 80
I"apHup: pyuc npunyLEHHbIH 150 I"apaup: mope kaprodenbHbii 150
CoK HaTypajibHbIH 200 Mosnoko 200
Xneb prkaHO-MLUIEHUYHbIH 20 X1eb prkaHO-MILEeHUYHbIH 20




[image: image7.jpg]CoraacoBaHo:
PyxoBogurtein
PI'Y JIT'Y no PR,

SN

'}
N

YTBepxaaio:

Jupexrop KI'Y «llepBblii ropoackoii

PexomeH/10BaHHOE MEPCIIEKTUBHOE
2-HeebLHOE MEHIO TOPSYero MUTAHUMA [AJIf AeTel M3 COLHAIbHO-HEe3AMUIEHHbIX U
MaJioodecneueHHLIX cemeit 5-11 kiaaccor

Brixox Brixox
HaumenoBanue 0J1101 61107, Ip. HanmenoBanue 0.1101 o101, TP
5-11 kn 5-11 ka
I nepens II nemens
INOHEJAEJBbHHUK IHOHEJAEJBHUK

Kamia pucoBas MosiouHast 200 Kaia muienHas MosoyHas 200
Kucenb ¢ ButamuHom «Cy» 200 Kucensb ¢ ButamuaOM «C» 200
X51ed prkaHO-MIIEHUYHBIN 20 Xneb prkaHO-NIIICHUYHBIN 20

BTOPHHK BTOPHHUK
Canar u3 6e/IOKOYaHHON KamyCThbl, 100 Canar u3 6esloKoYaHHOM KanycTsl, 100
3anpas/ieHHbIH PACTUTENBLHBIM MacJIOM. 3alpaBJICHHbBIN PACTUTENbHBIM MACJIOM.
MuHTall npUITyIIeHHbIH 100 burouku mMsicHbIe (roBIaUHA) 100
["apHup: mope kaprodebHblii 180 I"apHup: rpeyka npunyLieHHas 180
Komnot u3 cyxohpykToB 200 Cok HaTypasbHBIH 200
Xneb prkaHO-MIUEHUYHBIH 20 X11e6 prkaHo-TIILEHUYHbIH 20

CPEJA CPEJA

Cyn kaprodelibHbiii ¢ Kpyrnoi Ha M/K 250 Cyn nanwa (MakapoHHbIMU U3JeusAMK) Ha | 250
OyJIbOHE M/k OyJibOHE
bynouxa ¢ caxapom 30 Beineuka gyxosas 30
Kakao ¢ Mosiokom 200 Kakao ¢ Mosniokom 200
X11e6 prkaHO-NIICHUYHBIN 20 Xneb prxkaHO-NIIeHUYHBIN 20

YETBEPI' YETBEPI'
Canar u3 CBeKJIbI, 3anpaBJiCHHBIN 100 Canar u3 cBeKJIbI, 3anPaBICHHBIN 100
PACTUTENIbHBIM MACIIOM. pacTUTENBHBIM MacioM.
JKapkoe 110-1oMalHeMy U3 KypHIlbl 200 I1710B ¢ MsICOM TOBsIMHBI 200
Yaii c tumoHOM 200 Komnor u3 cyxodpykros 200
Xneb prkaHO-NMIIEHUYHBIN 20 Xneb prkaHO-MIEeHUYHBIN 20

IIATHUIA I THULIA
Kotnersl MsicHbIE 100 Pary oBouiHoe ¢ Kypuiieit 200
MakapoHbl OTBapHbie 180 Monoko 200
Mornoko 200 Xneb prkaHO-MIICHWYHBIN 20
X7ne6 prkaHO-MIIEHUYHBIN 20

CYBBOTA CYBBOTA
Canar u3 MOpPKOBH, 3arpaBICHHbBIH 100 Canar 13 MOpPKOBH, 3arpaBiiCeHHBIH 100
PaCTUTEIbHBIM MACIIOM. PacTUTEIbHBIM MacaoM.
Tedrenu mscHbie 100 Kotners! pioHbie 100
["apHup: pyuc NpunynieHHbIA 180 I"apuaup: mope kaprodenbHbId 180
Cok HaTypaibHBIH 200 Yaii c imMoHOM 200
X71e6 prKkaHO-NIIEHAYHBIH 20 Xi1e6 prxaHO-NIIEHWYHBIH 20
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YCHIHBLIFAH NIEPHEKTHBAJBIK 2-alTAJIBIK M3ipi

Taramaap Taramaoap
Taramaap aTayb! Tycimi, rp. Taramaap aTaybt Tycimi, rp.
5-11 chIH. 5-11 chbiH.
I anta II anra
JIYWMCEHBI JYVICEHBI
Cyrri Kypil 60TKacHl 200 CyrTi 6unaii 60TKack! 200
«C» nopymeHi 6ap kucesb 200 «C» nopymeHi 6ap kucenb 200
Kapabupaii-6uaai HaHbi 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbi 20
CEMCEHBI CEMCEHBI
Ocimaik maiibl KocbulFaH akbac 100 Ocimaik maikibl KOcblIFaH akbac 100
opamKanbIpakTaH cajaT opamyKamnbIpakTaH cajiaT
[icipinren MuHTAaM 100 JeHrenekrenrex et (Cubip eTi) 100
["apHup: kapron e3beci 180 l"apuup: nicipinreH KapakymbiK 180
KenripinreH sxemicrepaer kommor | 200 Taburu mWeIpbIH 200
KapaOupaii-Ounait HaHbI 20 Kapabupgaii-6umaii HaHbI 20
COPCEHBI COPCEHBI
e/T coprnachIMeH >kapmanaH kapron | 250 /T coprnachIMeH Jiariia (MakapoH 250
copnacsl OyiipIMIapbIHAH) COPMACHI
Kanrnen rokainu 30 ITicipinren HaH 30
Cyrnex kakao 200 CyTneH kakao 200
Kapabunaii-Ounait HaHbl 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
BEHCEHBI BEHCEHBI
OciMIiK Malibl KOCBUIFaH 100 Ocimaik Malibl KOCBUTFaH 100
KbI3bUILLIA/IAH JKacaIfaH cajiaT KbI3bUILLIAJAH JKacajlFaH canar
TaybiKTaH yHzerigeit Kybipaaxk 200 Cublp eTiHeH nanay 200
JIMMOHMeH 1ai 200 KenTipinreH >xeMicTepieH KOMIOT 200
Kapabunai-Ouaait Haubl 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbl 20
KYMA KYMA
ITicipinreH HIY>KbIK 100 TaybIKIeH KOKOHiIC pary 200
[Ticipinren MakapoH 180 Cyt 200
Cyr 200 Kapabunai-Ounaii HaHbi 20
Kapabupnaii-6unaii HaHbl 20
CEHBI CEHBI
Ocimaik Maiibl KocburaH cabizgen | 100 OciMaiK Malibl KOCBUTFaH cabi3ieH 100
cajat cajar
EtreH redrenu 100 banbik kKoTIeTi 100
[apHup: micipiireH Kypim 180 Iapuup: kapron e30eci 180
Tabury WeIPbIH 200 JlumonmeH wait 200
Kapabunaii-Ouzaii HaHbt 20 Kapabunaii-Ounaii HaHbI 20





Приложение 3
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования

Заявка на участие в конкурсе
 (для юридического лица)

      Кому _____________________________________________________
                (наименование организатора конкурса)
      От кого __________________________________________________
                (полное наименование потенциального поставщика)

      1. Сведения о потенциальном поставщике, претендующем на участие в конкурсе

	Юридический, почтовый адреса и контактные телефоны, потенциального поставщика
	

	Банковские реквизиты юридического лица (БИН, БИК), а также полное наименование и адрес банка или его филиала, в котором юридическое лицо обслуживается
	

	Ф.И.О. первого руководителя юридического лица
	


      2. ________________________________________________________
                (полное наименование юридического лица)
настоящей заявкой выражает желание принять участие в конкурсе
_________________________________________________________________
                  (полное наименование конкурса)
в качестве потенциального поставщика и согласен осуществить оказание
услуги ________________________________________ (указать необходимое)
в соответствии с требованиями и условиями, предусмотренными
конкурсной документацией.
      3. ________________________________________________________
              (полное наименование юридического лица)
настоящей заявкой подтверждает отсутствие нарушений, предусмотренных
законодательством.
      4. ________________________________________________________
              (полное наименование юридического лица)

подтверждает, что он ознакомлен с конкурсной документацией и
осведомлен об ответственности за представление организатору конкурса
и конкурсной комиссии недостоверных сведений о своей
правоспособности, квалификации, качественных и иных характеристиках
оказываемой услуги _________________________________________________,
                              (указать необходимое)
а также иных ограничений, предусмотренных действующим
законодательством Республики Казахстан.
_____________________________________________________________________
             (полное наименование юридического лица)
принимает на себя полную ответственность за представление в данной
заявке на участие в конкурсе и прилагаемых к ней документах таких
недостоверных сведений.
      5. Настоящая конкурсная заявка действует в течение дней.
      6. В случае признания _________________________________________
                                (наименование юридического лица)
победителем конкурса обязуемся внести обеспечение исполнения договора
на сумму, составляющую три процента от общей суммы договора.
      7. Заявка на участие в конкурсе выполняет роль обязательного
договора между нами.

      Дата
      Подпись руководителя __________________________ М.П.
                           (указать Ф.И.О., должность)

Приложение 4
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования

Заявка на участие в конкурсе
                            (для физического лица)

      Кому ____________________________________________________
                     (наименование организатора конкурса)
      От кого _________________________________________________
                      (Ф.И.О. потенциального поставщика)

      1. Сведения о физическом лице, претендующем на участие в конкурсе (потенциальном поставщике):

	Ф.И.О. физического лица - потенциального поставщика, в соответствии с документом, удостоверяющим личность
	

	Данные документа удостоверяющего личность физического лица потенциального поставщика (№, кем выдан)
	

	Адрес прописки физического лица потенциального поставщика
	

	Номер свидетельства о регистрации, патента либо иного документа дающего право на занятие, соответствующее предмету конкурса, предпринимательской деятельностью в соответствии с законодательством Республики Казахстан
	

	Банковские реквизиты физического лица - потенциального поставщика (ИИН, БИК, ИИК), а также полное наименование и адрес банка или его филиала, в котором обслуживается физическое лицо
	

	Контактные телефоны, почтовый адрес и адрес электронной почты (при его наличии) физического лица - потенциального поставщика
	


      2. ________________________________________________________
              (указывается Ф.И.О. физического лица)
настоящей заявкой выражает желание принять участие в конкурсе
(указать полное наименование конкурса) в качестве потенциального
поставщика и выражает согласие осуществить оказание услуг
_______________ (указать необходимое)
в соответствии с требованиями и условиями, предусмотренными конкурсной документацией.
      3. ________________________________________________________
              (наименование потенциального поставщика)
настоящей заявкой подтверждает отсутствие нарушений ограничений,
предусмотренных законодательством.
      4. ________________________________________________________
              (наименование потенциального поставщика)
      подтверждает, что ознакомлен с конкурсной документацией и
осведомлен об ответственности за представление организатору конкурса
недостоверных сведений о своей правоспособности, квалификации,
качественных и иных характеристиках оказываемых услуг (указать
необходимое), а так же иных ограничений, предусмотренных действующим
законодательством Республики Казахстан.
_________________________________________________________________
             (наименование потенциального поставщика)
принимает на себя полную ответственность за представление в данной
заявке на участие в конкурсе и прилагаемых к ней документах таких
недостоверных сведений.
      5.Настоящая конкурсная заявка действует в течение____ дней.
      6. В случае признания _____________________________________
                          (наименование потенциального поставщика)
победителем конкурса обязуется внести обеспечение исполнения договора
на сумму, составляющую три процента от общей суммы договора
(указывается, если внесение обеспечения исполнения договора было
предусмотрено в конкурсной документации).
      7. Заявка на участие в конкурсе выполняет роль обязательного
договора между нами.

      Дата

      Подпись руководителя __________________________ М.П.
                          (указать Ф.И.О., должность)

Приложение 5
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования

Сведения
о квалификации работников
(заполняется потенциальным поставщиком)

      1. Наименование потенциального поставщика ____________________
      ______________________________________________________________
      2. Для оказания услуги по организации питания обучающихся в
организациях среднего образования у потенциального поставщика________
(указать наименование, Ф.И.О. потенциального поставщика) имеются
необходимый штат работников.
      Общее количество составляет ___ работников, в том числе __
повара (ов), __ технолога (ов), __ диетолога (ов) с приложением копий
подтверждающих документов:

	Ф.И.О. работника
	Образование и специальность
(№ диплома, свидетельства об окончании учебного заведения)
	Выполняемая работа
	Стаж работы по специальности
	Сведения о курсах повышения квалификации
	Сведения о допуске к работе (копии медицинских книжек с отметкой о допуске)

	
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	
	
	


      3. Объем аналогичных, закупаемым на конкурсе услуг, оказанных
___________________________________________________________________
        (указать наименование потенциального поставщика)
в течение последних пяти лет с приложением копий, подтверждающих
документов.

	Наименования оказанных услуг
	Наименования заказчиков
	Место, год оказания услуг

	
	
	


      4. Для оказания услуги у ______________________________________
                             (наименование потенциального поставщика)
имеется автотранспорт (при наличии), необходимый для предоставления
услуги с приложением копии подтверждающих документов на автотранспорт
и водителя, допущенного к работе с отметкой о допуске:

	Вид транспорта
	Марка транспортного средства
	Собственное, арендованное (у кого)
	Сведения о допуске водителя (копии медицинских книжек с отметкой о допуске)
	Санитарно- эпидемиологическое заключение на автотранспорт с отметкой о допуске

	
	
	
	
	


      5. Сведения о доступе к финансовым ресурсам (денежные средства:
собственные, кредитные и т.д.). Перечислить ниже
_____________________________________________________________________
      6. Потенциальный поставщик указывает дополнительные сведения об
имеющихся ресурсах для оказания услуги. 
      Достоверность всех сведений о квалификации подтверждаю.

      Дата

      Подпись руководителя ___________________________ М.П.
                           (указать Ф.И.О., должность)

Приложение 6
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования

Критерии выбора поставщиков услуги

	№
	Критерий
	Баллы

	1.
	Опыт работы на рынке услуги, являющейся предметом конкурса
	По 1 баллу за каждый год, но не более 5 баллов

	2.
	Наличие сертификата соответствия, удовлетворяющего систему экологического менеджмента применительно к услугам по организации питания
	Отсутствует (0 баллов)
	Имеется (1 балл)

	3.
	Наличие сертификата системы менеджмента качества, применительно к услугам по организации питания
	Отсутствует (0 баллов)
	Имеется (1 балл)

	4.
	Квалификация повара (не более 10 баллов)
	среднее специальное образование разряд 3

(1 балл)
	среднее

специальное

образование разряд 4 (2 балла)
	разряд 5 и (или) высшее образование (3 балла)

	5.
	Наличие технолога, диетолога (не более 4 баллов)
	Отсутствуют
(0 баллов)
	Имеется только один из специалистов (1 балл)
	Имеются
(2 балла)

	6.
	Наличие заведующего производством, имеющего квалификацию технолога (не более 1 балла)
	Отсутствует (0 баллов)
	Имеется (1 балл)

	7.
	Наличие ассортиментного перечня выпускаемой продукции
	До. 10 наименований блюд (1 балл)
	От 10 до 30 наименований блюд (2 балла)
	От 30 до 50 наименований блюд (3 балла)

	8.
	Условия доставки продуктов питания автотранспортом, имеющим санитарно- эпидемиологическое заключение
	Отсутствие транспорта (0 баллов)
	Аренда транспорта (3 балла)
	Наличие собственного транспорта (5 баллов)

	9.
	Наличие документов о допуске к работе у 100% персонала (не более 1 балла)
	Отсутствует у одного из сотрудников (0 баллов)
	Имеются документы у всех сотрудников

(1 балл)

	10.
	Объем продуктов питания, приобретаемых у отечественных производителей (не более 2 баллов)
	до 50% продуктов (1 балла)
	От 50 до 100% продуктов (2 балла)

	11.
	Наличие собственного производства продуктов питания, кулинарной продукции (теплица, пекарня, садоводческое хозяйство, ферма и др.) (не более 1 балла)
	Отсутствует (0 баллов)
	Имеется (1 балл)

	12.
	Наличие технологических карт приготовления блюд (не более 1 балла)
	Не используются (0 баллов)
	Используются (1 балл)

	13.
	Наличие специальной одежды для персонала и дезинфицирующих средств (не более 2 баллов)
	В требуемом объеме (1 балл)
	Сверх требуемого объема (2 балла)

	14.
	Использование собственного энергосберегающего оборудования при приготовлении блюд, производственного инвентаря, обеспечивающего надлежащее качество предоставляемой услуги (не более 2 баллов)
	Не имеется (0 баллов)
	Частично (1 балл)
	Имеется в полном объеме (2 балла)

	15.
	Наличие сертификатов о повышении квалификации поваров по вопросу организации питания (не более 1 балла)
	Нет (0 баллов)
	Имеются (1 балл)

	16.
	Наличие плана производственного самоконтроля (не более 1 балла)
	Нет (0 баллов)
	Имеются (1 балл)


Примечание: в пунктах 4, 5 баллы выставляются за каждого специалиста, для выставления баллов по пунктам 10 и 13 используются данные о заключенных договорах на приобретение продуктов, специальной одежды и дезинфицирующих средств, произведенных в предыдущем году.

  Приложение 7 
к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования
Банковская гарантия
________________________________________________
(наименование и реквизиты банка)
Кому _____________________________________________________
      (наименование и реквизиты организатора конкурса)
Гарантийное обязательство № ______
_________________                     «__» ______ ____ г.
(местонахождение)
      Мы были проинформированы, что ________________________
                    (наименование потенциального поставщика)
в дальнейшем «поставщик» принимает участие в конкурсе выбора поставщика услуги по организации питания обучающихся в организации образования, организованном ___________________________________
_______________________________________________________________
             (наименование организатора конкурса)
и готов оказать услугу _______________________________________.
                                (наименование услуги)
      Конкурсной документацией от «__» __ 20________ г. по проведению вышеназванного конкурса предусмотрено внесение потенциальными поставщиками обеспечения конкурсной заявки в виде банковской гарантии.
      В связи с этим, мы _________________  настоящим берем на себя
                         (наименование банка)
безотзывное обязательство выплатить Вам по Вашему требованию сумму, равную ___________________________________________
                (сумма в цифрах и прописью)
по получении Вашего письменного требования на оплату, а также письменного подтверждения того, что поставщик:
      отозвал заявку на участие в конкурсе после истечения окончательного срока представления заявок на участие в конкурсе;
      определенный победителем конкурса, уклонился от заключения договора об оказании услуги;
      заключив договор об оказании услуги, не исполнил либо несвоевременно исполнил требования, установленные конкурсной документацией, о внесении и (или) сроках внесения обеспечения исполнения договора.
      Данное гарантийное обязательство вступает в силу со дня вскрытия конвертов с конкурсными заявками и действует до окончательного срока действия конкурсной заявки поставщика на участие в конкурсе и истекает полностью и автоматически, независимо от того, будет ли нам возвращен этот документ или нет, если Ваше письменное требование не будет получено нами к концу _______. Если срок действия конкурсной заявки продлен, то данное гарантийное обязательство продлевается на такой же срок.
      Все права и обязанности, возникающие в связи с настоящим гарантийным обязательством, регулируются законодательством Республики Казахстан.
Дата
Подпись руководителя ______________________________________    МП
                        (указать Ф. И. О., должность)

  Приложение 8 
 к Типовой конкурсной
документации по выбору поставщика
услуги по организации питания
обучающихся в организации среднего
образования
Справка
об отсутствии задолженности
Наименование банка __________________________________________ 

Реквизиты банка _____________________________________________ 

Банк (наименование) по состоянию на _________________________ подтверждает отсутствие просроченной задолженности перед банком, длящейся более трех месяцев предшествующих дате выдачи справки, согласно Типовому плану счетов бухгалтерского учета в банках второго уровня и ипотечных компаниях, утвержденному постановлением правления Национального Банка Республики Казахстан, (указать полное наименование юридического (физического) лица, тел., адрес, обслуживающимся в данном Банке).
 Дата _____________ Подпись __________ МП
